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Oz:k_fs,'\/orsi_tzéﬁgér des Vorstandes der VR Bank Suid

Jeder Mensch hat etwas, das ihn antreibt.

Wir machen den Weg frei.

Unsere Region hat es weit gebracht. Weil viele
Menschen hier den Mut haben, ihren Ideen zu folgen.
Wir sind stolz darauf, Partner vieler Menschen und
Betriebe zu sein. Und ihren Vorhaben durch guten Rat,
innovative Losungen und solide Finanzierung den Weg
frei zu machen. Es steckt viel Kraft in dieser Bank.

www.vrbank-suedpfalz.de

E¥d VR Bank Sudpfalz

ANZEIGE

Liebe Weinfreunde,

das Weinjahr 2016 war fur die
Winzerinnen und Winzer ein Jahr
mit vielen Herausforderungen. Be-
sonders zugesetzt hat uns nach dem
vielen Regen im Friihjahr ein Pilz, der
die Reben und Blatter gefahrdet hat.
Viel Arbeit in den Weinbergen war
notig um den ,falschen Mehltau” zu
bekampfen. Die anhaltenden war-
men Temperaturenim Spatjahrhaben
unsdannaberreifesundhervorragen-
des Lesegut beschert. Zusammenge-
fasst wird der Jahrgang 2016 zwar
mengenmalig klein sein, dafiir aber
qualitativ hochwertig.

Die 2016er Weine zeigen eine aus-
gepragte Fruchtsdure und minera-
lische Noten. Nutzen Sie die kom-
menden Moglichkeiten bei unseren
Veranstaltungen, Messen und Pra-
sentationen den neuen Jahrgang
kennenzulernen und sich selbst ein
Bild zu machen.

Mit der neuen Weinkollektion er
scheinen auch wieder unsere Reb
zeilen. In der bereits vierten Ausgabe
mochten wir zurlck auf unsere
Urspriinge blicken. Die Pfalz hat
eine Uber 2.500-jahrige Weinbau-
geschichte. Dies belegen Funde in
der Weinbaugemeinde Laumersheim
im nordlichen Teil der Pfalz. Seien Sie
gespannt welche Geschichten die
Pfalzer Weinkultur noch hervorbringt.

Impressum

Herausgeber:
VDP.Die Pradikatsweinguter Pfalz

Qualitat verbindet, das wissen wir.
Deshalb moéchten wir auch unsere
Partner und Freunde zu Wort kommen
lassen. Wir blicken hinter die Kulissen
von Otto Gourmet — ein Spezialitaten-
versand fir bestes und exklusives
Fleisch und hinter die Non-Profit-
Organisation Slow Food, eine Lobby
fur den Geschmack, die die Kultur
des Essens und Trinkens pflegt und
lebendig halten mochte.

Abschliefend nehmen wir Sie noch
mit auf eine Entdeckungsreise und
zeigen lhnen wie und warum ein
Sekt im Glas perlt. Begleiten Sie
einen Winzer bei der Herstellung
des Schaumweins.

Nehmen Sie sich nun bei einem
guten Glas Wein ein wenig Zeit
fir unsere Rebzeilen. Ich wiinsche
Ihnen viel Vergnigen und griiRe Sie
ganz herzlich.

lhr

Hansjorg Rebholz
Vorsitzender
VDP. Die Pradikatsweingliter Pfalz

Konzeption & Gestaltung:
Glasmeyer, Jung, Schreiter Kiel GmbH

WeinstraRe 35, 76833 Siebeldingen www.gjs-kiel.de

Telefon 06345 — 9594 403
info@vdp-pfalz.de
www.vdp-pfalz.de

Gastartikel: (Seiten 4-7) Ludger Tekampe,
(Seiten 10-11): OTTO GOURMET
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Frostige Raritat

2016 konnten die Pfilzer Winzer
wieder Eiswein ernten. Die
Trauben miissen bei Minus sieben
Grad gelesen und anschliefSsend
gefroren gekeltert werden. So
gehen nur die hochwertigen
Inhaltsstoffe in den Wein iiber, ohne
das gefrorene Wasser. Eisweine
bieten daher ein intensives
Geschmackserlebnis, das kein
anderer Wein erreicht. Hier 8 Fakten zum Staunen und
Schmunzeln.

Geplatzte Schaume

In einem frisch eingeschenkten Glas Sekt platzen etwa hundert
Bldschen pro Sekunde an der Oberfldche. Wer also 15 Minuten
fiir sein Glas braucht, hat in der Zeit 90.000 Bldschen zum

Platzen gebracht.

Stolzes Alter

Der dlteste Weinberg der
Welt befindet sich in der Nihe
des stidpfilzischen Dorfes
Rhodt. Er wurde bereits vor
400 Jahren bepflanzt!

Fast schon poetisch!

Die Weinsprache kennt viele blumige Ausdrticke, um Farbe, Aroma und Geschmack
zu beschreiben. Fiir einige braucht man ein Dechiffriergerdt. Hier einige unserer

liebsten Formulierungen - mit Ubersetzung.

harmonisches Verhdltnis von Sdure,
Geschmacksintensitdt und Alkohol

besonders reich an Gerbstoffen und Aromen
weiches Mundgefiihl

Assoziation von erdigem Duft oder Geschmack
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Dorschtloscher!

Die Pfiilzer gehen gerne
Schoppen. Nicht im
Einkaufszentrum, sondern
im Weinlokal. Dort trinkt er
gerne aus dem tradi-
tionellen ,,Schoppeglas?,
einem schlichten Gefdfs,
das einen halben Liter

Geriittelt nicht geriihrt

Zum Ende seiner Reifung steckt Winzersekt oft
kopfiiber in Riittelpulten und wird tdglich

geschiittelt, damit die Hefe in den Flaschenhals
wandern und beim Offnen ausgestofsen werden

fasst und bevorzugt mit
einfacheren Guts- _ kann. Dieser Vorgang wird tiber Wochen
weinen gefillt wird. " wiederholt, so dass es gut sein kann, dass ein Sekt

) *  bis zu 60 Mal wachgertittelt wird, bevor er ins
Glas kommt.

8

v 3
. :"'._‘J e _ , ... Tage im Jahr kiimmern sich
R, .‘ ? S unsere Winzer um ihren Weinberyg,
? k é __:;' “. s & = _ denn bevor ein Wein im Glas funkelt,
Fy 2 ' 5 1 A ) @ W sind viele Arbeitsschritte nétig.
e “F .. e : Dazu zdhlen: Rebschnitt, Reparaturen,
) : Diingung, Neupflanzung,

Laubarbeiten, Pflanzenschutz,

o : E ! GRS * _._. - S i Bodenpflege und natiirlich die
‘\-'-A‘ . R O Weinlese.

e V]

Schneller als Usain Bolt!

Aus einer gut geschiittelten Sektflasche fliegt der
Korken mit ungefihr 40 Stundenkilometern. Da
sollte man lieber schon vor dem Offnen in

Deckung gehen.



und Ubergange

Vom pfalzischen Weinbau im langen 19. Jahrhundert (Teil 1)

Detail aus: Weinernte bei Rhodt unt'el?.Rietburg, Lithograph

von Heinrich Jakob Fried (1802-1870), datiert 1830+ P
Quelle: Historisches Museum‘der Pfalz; Sean Ehrenamtsgruppe
HMP:Speyer : . ‘
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m Gefolge der Franzosischen Revo-

lution begann der bereits in der vo-

rangegangenen Epoche der Aufkla-
rung angelegte Rationalismus sich
weiter Bahn zu brechen. Das Biirger-
tum errang eine neue, herausragende
Stellung. In Deutschland betraf dies
insbesondere jene linksrheinischen
Gebiete, die zeitweilig zu Frankreich
gehorten. Die Franzosische Revoluti-
on fithrte hier zur vorlaufig vollstan-
digen Abschaffung der Herrschaft des
Adels und der Kirche und zur Abkehr
von jahrhundertelang giltigen Ord-
nungen im Bereich von Landwirt-
schaft, Handel und Handwerk. Neben
der Abschaffung der Feudalrechte er-
schien die Neuordnung des Rechts als
ein lang ersehntes Versprechen in
Richtung Gleichheit vor dem Gesetz.
Das vermeintliche Reich der Freiheit
ging freilich - insbesondere in der
Zeit der napoleonischen Herrschaft
von 1799 bis 1815 - auch mit schwe-
ren. Bedriickungen im Hinblick auf
eine erhohte Steuerlast, die Aushe-

bung von Rekruten und-die 'Req_uirie_-
rung.yon ‘Nahrungsmitteln und Han-
delsgiitern fuir durchziehende Truppen
einher.

Die Franzosische Revolution hatte
nicht zuletzt auf den pfalzischen
Weinbau erhebliche Auswirkungen.
Grofde Teile des Reblandes waren bis
zur Revolution im Besitz des Adels
und der Kirche. Heerscharen von
Pachtern und Tagelohnern bewirt-
schafteten die Weinberge und ent-
richteten Naturalabgaben in Form des
Zehnten. Bei dieser Form der abhan-
gigen Bewirtschaftung stand der Qua-
litdtsgedanke im Weinbau nicht an
erster Stelle, wenngleich es auch
schon in fritheren Zeiten Ansatze von
Seiten geistlicher und weltlicher
Herrschaften zur Hebung der Stan-
dards im Weinbau gab. Erst die Ent-
eignung der geistlichen und adeligen
Giiter durch den franzdsischen Staat
und die Verdufderung an bauerliche
und biirgerliche Kapitaleigner fiihrte
fir die neuen Eigentiimer zu bisher
nicht gekannten Anreizen, das einge-

Johannes
Metzger (1827)

Abhandlung liber
den ,Rheinischen /i

setzte Kapital zu sichern und zu meh-
ren. Fortan galt es, sich im nationalen
und internationalen Wettbewerb qua-
litativ von anderen Anbietern abzuhe-
ben, um mit Hilfedbesserer Weinquali-
taten hohere Marktpreise erzielen zu
kénnen. War noch bis gegen Ende des

=18. Jahrhunderts der Rheingau in der
deutschen Weinbaulandschaft quali-
tativ fiihrend, holte der bayerische
Rheinkreis — wie die heutige Pfalz da-
mals noch hiefd - bald auf. Ein Wein-
baugebiet Pfalz, wie wir es heute ken-
nen, gab es damals in dieser
Abgrenzung nicht. Man sprach sehr
allgemein von ,rheinischen Weinen“
und meinte damit Weine aus den An-
baugebieten von der Schweizer Grenze
bis zum Mittelrhein. Entlang des
Rheintals ziehen sich die Weingebir-
ge. Am ostlichen Rand der Haardt
bzw. der Nordvogesen, wie man die
Gegend des heutigen Pfalzer Waldes
damals nannte, war seit romischer
Zeit die Kernzone des Weinbaus in
der heutigen Pfalz verortet.




Die Franzosische Revolution hatte
zwar den adeligen und geistlichen Gii-
terbesitz dort aufgelost, beileibe aber
nicht zu einer Gleichverteilung des
Grundbesitzes gefiihrt. Im ab 1816
bayerisch gewordenen Rheinkreis
war bauerlicher Kleinbesitz im Wein-
bau dominierend. Die Kleinbauern,
die neben dem Weinbau damals meist
noch Feldfriichte bestellten und - im
glinstigsten Fall - liber einen kleinen
Viehbestand verfiigten, mussten nach
den Umwalzungen durch die Franzo-
sische Revolution zwar nicht mehr ih-
ren Zehnten abliefern, hatten aber
andererseits haufig gar nicht die Mog-
lichkeit, die angebauten Trauben
selbst zu verarbeiten. Sie lieferten sie
meist gegen Entgelt an die groferen
Grundbesitzer ab. Vorschiisse und
Kredite fiihrten haufig zu einer schlei-
chenden Uberschuldung, so dass es
im Laufe des 19. Jahrhunderts wieder
zu einer Konzentration des Weinberg-
besitzes kam.

Frihe Weinetiketten aus Weinglitern der
Mittelhaardt, Lithographien 1820 bis 1850
Quelle: Historisches Museum der Pfalz;
Scans Ehrenamtsgruppe HMP Speyer
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/ ' Detail aus: Herbstfest bei Rhodt, Gemalde von Johann Jakob Serr (1807-1880), um 1860
- Quelle: Historisches Museum der Pfalz, Speyer; Peter Haag-Kirchner

Zudem fiihrte die Realteilung in der
Pfalz dazu, dass die zu bebauenden
Flachen vielfach immer kleiner wur-
den, was den Aufkauf durch kapital-
kraftige Grundbesitzer begilinstigte.
Der Heidelberger Universitatsgartner
und Naturforscher Johannes Metzger
fasste seine Beobachtungen 1827 in
einer Abhandlung iiber den ,Rheini-
schen Weinbau“ geradezu resignativ
zusammen: ,Der Weinbau am Rhein
liegt nun einzig und allein in den Hdn-
den des meist unwissenden Wingerters,

der mit saurer Miihe, oft nur kiimmer-
lich, sein Leben fristen kann und mit
empirischer Gewohnheit nach dem
Vorbilde seiner Vorfahren die Rebe

pflegt.”

Nicht zuletzt deshalb gingen vor allem
von den grofieren Weingiitern ab An-
fang des 19. Jahrhunderts wichtige
Innovationen aus, die auf lange Sicht
gleichwohl dem ganzen Weinbauge-
biet zugutekommen sollten.

Insbesondere Andreas Jordan (1775-
1848) aus Deidesheim darf als der
Wegbereiter des pfélzischen Quali-
tatsweinbaus gelten. Schon seine aus
Savoyen eingewanderten Vorfahren
hatten durch geschickte Heiratspoli-
tik einen beachtlichen Weinbergsbe-
sitz erworben, den Andreas Jordan in
Zeiten der Nationalgiiterversteige-
rungen durch gezielten Ankauf von
besten Weinbergslagen aus ehemals
adeligem und geistlichem Besitz zu
vermehren wusste. Der neue Quali-
tatsweinbau zielte insbesondere dar-
auf ab, in Kenntnis der immer besser
verstandenen Edelfaule und durch ge-
naue Beobachtung des Reifegrads der
Trauben, vollreifes Lesegut zu ernten.
Aus Frankreich iibernahm man die
von Antoine Baumé entwickelte Tech-
nik der Bestimmung des Mostge-
wichts. Der Erfolg all dieser Anstren-
gungen und Innovationen blieb nicht
aus. Die Jordanschen Weine erzielten
Anfang des 19. Jahrhunderts durch-
schnittlich doppelt so hohe Preise fiir
das Fuder als Weine vergleichbar gro-
Rer Giiter im Rheinkreis.

Die erfolgreiche Einfithrung des Qua-
litaitsweinbaus beruhte bis zur Mitte
des 19. Jahrhunderts im Wesentlichen
noch auf der Weitergabe von Erfah-
rungswissen, Innovationsiibernah-
men aus benachbarten Regionen und
vorsichtig kalkuliertem Kapitalein-
satz. Beispielsweise war im bayeri-
schen Rheinkreis bis zur Mitte des 19.
Jahrhunderts der gemischte Satz in
den Weinbergen vorherrschend. Man
kombinierte dabei in den Weinbergen
nebeneinander friih und spét reifende
Reben, ertragssichere Sorten und sol-
che, deren Ertrag in schlechten Jahren
mafdig war. Fiir die Gegend um Eden-
koben ist ein gemischter Satz aus Gut-
edel, Elbling und Silvaner tiberliefert.
Sogar im heute so vom Riesling domi-
nierten Forst pflanzte man 1822 zum
Weifden Riesling im gemischten Satz
einen ,Rothen Traminer” (Gewiirztra-
miner) dazu, wohl um in schlechteren
Rieslingjahren einen nicht gar zu sau-
ren ,Forster” zu haben.

Nicht nur die kleinen und mittleren
Weinbaubetriebe, auch die grofien
Weingtiter versuchten so, sich gegen

WEIN- UND KULTURGESCHICHTE PFALZ

oben: Weinflasche um 1820 aus der koniglich
bayerischen Hofkellerei in Miinchen, Etikett
mit Krone und handschriftlichem Vermerk
,Steinberger 1822“ Die Flasche war urspriinglich
mit einem Wein aus der Wiirzburger Lage
»Steinberg” gefiillt.
Quelle: Historisches Museum der Pfalz, Speyer;
Peter Haag-Kirchner

unten: Frohliche Zecher, geschnitzter Weinfass-
boden, Pfalz, datiert 1830
Quelle: Historisches Museum der Pfalz, Speyer;
Peter Haag-Kirchner

allfallige Herbstrisiken abzusichern.
Damit vermied man zwar vollige Ern-
teausfalle, nahm allerdings in Kauf,
dass Trauben unterschiedlicher Reife-
grade gelesen wurden. Erst der Anbau
im reinen Satz gewahrleistete, dass
man einen fiir alle Trauben optimalen
Lesezeitpunkt wahlen konnte.

Die grofen Weingiiter waren allein
schon wegen ihrer Kapitalausstattung
besser in der Lage, die damit verbun-
denen Risiken von Ernteausfillen bei
einzelnen Rebsorten aufzufangen. Es
verwundert deshalb nicht, dass man
die heute noch bekannten grofien
Weingtiter aus Deidesheim, Forst und
Wachenheim zu den Pionieren des
sortenreinen Weinausbaus in der
Pfalz zahlen darf. Dabei spielte insbe-
sondere der Rieslinganbau eine be-
deutende Rolle. Der Riesling liefere
,Zwar einen ausgezeichneten Wein,
aber nur in vorziiglichen Lagen”
schrieb 1827 der schon genannte Jo-
hannes Metzger, der dariiber hinaus
die Lagerfahigkeit des Rieslings her-
vorhob: ,Die Rieslingweine erhalten
ihre véllige Entwicklung erst auf dem
Lager. Kein Wein erhdlt sich so lange
auf dem Lager, wie der Rieslingwein,
Gehalt und Aroma verliert er niemals.”

Noch lange Zeit sollten allerdings
selbst die sortenreinen Weine aus der
erst ab 1838 so genannten ,Rhein-
pfalz“ nicht unter ihrem Sortenna-
men, sondern ganz allgemein als
,Rheinwein“ vermarktet werden. Eine
genauere Ortsbezeichnung wie z.B.
,Deidesheimer®, ,Forster” oder ,Wa-
chenheimer” gab es bei Weinen aus
Orten mit besonders herausgehobe-
nen Weinbergslagen.

Erst durch die von der Industrialisie-
rung hervorgerufenen Verdnderun-
gen im Bereich des Transport- und
Druckwesens, des Maschinenbaus,
der Flaschenproduktion und nicht zu-
letzt der zunehmenden Verwissen-
schaftlichung der Landwirtschaft
fithrten ab der Mitte des 19. Jahrhun-
derts zu weiteren Innovations-
schiiben im pfalzischen Weinbau. Von
denen dann im zweiten Teil dieses Ar-
tikels in der nachsten Ausgabe der
,VDP.Rebzeilen“ die Rede sein soll.
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’ DAS VDP.PFALZ GEWINNSPIEL ‘

Das VDP.Pfalz Gewinnspiel

Das Wort Rebus kommt aus dem Lateinischen und bedeutet so viel
wie , durch Dinge ersetzen”. Und genau darum geht es bei unseren
Bilderratseln. Durch Weglassen, Andern oder Hinzufiigen von
Buchstaben oder Zeichen werden neue Wortsegmente gebildet.
Diese ergeben das gesuchte Losungswort, welches aus der Welt
des Weins stammt. Nehmen Sie dabei die Abbildungen nicht zu 50 €
wortlich! Viel SpaR beim Knobeln und Rétseln.

Weinpaket

|
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TEF el o,
gt

EnergieSudwest

Strom | Erdgas | Wasser | Warme

www.energie-suedwest.de

Mein Hier. Mein Da. Mei |
e I n I e r. e I n a ® e I n J a 1 @ Schicken Sie uns bis zum 15.11.2017 lhre Losungsworter per Mail an info@vdp-pfalz.de

und gewinnen Sie mit etwas Glick das Weinpaket im Wert von 50 Euro.*

AIS reg|ona|er Energ|eerzeuger setzen W"‘ VO” Und ganz auf das Sp|tzen_Prad|kat 1 000/0 Okostrom * Teilnahmeberechtigt sind alle Personen, die bei der Teilnahme das 18. Lebensjahr vollendet haben. Ausgeschlossen sind Mitarbeiter des VDP.Pfalz und
. aller verbundenen Unternehmen. Der Rechtsweg ist ausgeschlossen. Unter allen richtigen Einsendungen entscheidet das Los. Eine Barauszahlung ist
Well W"- dam": d|e Natur |n der SUdpf3|Z |n Und um Landau SChUtzeﬂ Und elnen Wertvollen Beltrag nicht méglich. Die Gewinner werden per E-Mail benachrichtigt. Teilnahmeschluss ist der 15.11.2017.

zur hervorragenden Weinqualitdt liefern konnen. Auf unser aller Woh!!
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Quelle: OTTO GOURMET
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WEIN UND FLEISCH

WEIN UND FLEISCH

GUTER WEIN

& GUTES

Zwei, die sich perfekt erganzen.

Text: OTTO GOURMET

der ,Eine“ den besten
inbergslagen, ausgewahl-
Rebsorten und mit grofi-
efithl jedem Jahrgang aufs
Neue abringt: Spitzenweine, ausge-
zeichnet mit dem VDP.Traubenadler
auf der Flaschenkapsel.

... wahlt der ,Andere“ mit Sorgfalt in
den besten und typischen Herkunfts-
landern, von der richtigen Rasse, mit
Erfahrung und Qualitdtsbewusstsein
aus: Fleischqualitaten, die das Siegel
OTTO GOURMET verdienen.

Ein wunderbares Genuss-Gespann, das
an einer gedeckten Tafel zu Hochst-
form auflauft.

Gutes Fleisch und guter Wein - die
perfekte Kombination. Weine mit dem
VDP.Traubenadler werden mit grofi-
ter Sorgfalt erstellt und ausgewahlt.
Nur die besten Lagen und Rebsorten
sind gut genug fiir die Spitzenweine.
Ahnliche Kriterien gelten fiir unser

FLEISCH

Fleisch. Unsere Produkte sind erst
dann perfekt, wenn Herkunft, Auf-
zucht und Reifung optimal aufeinan-
der abgestimmt sind. Es ist die Lei-
denschaft fiir ihr Produkt, die VDP.
Winzer und OTTO GOURMET Ziichter
verbindet.

Was fiir guten Wein schon lange gilt,
lasst sich auch auf gutes Fleisch iiber-
tragen. Wir arbeiten ausschliefslich
mit Ziichtern zusammen, die auf beste
Fleischrassen, natiirliches Futter und
artgerechte Haltung setzen. Perfekte
Weine entstehen auch erst durch bes-
te Rebsorten, erstklassige Anbauge-
biete und natiirliche Pflege der Reb-
stocke.

OTTO GOURMET - Wir leben Fleisch

Mit exKklusiven, schmackhaften und
erlesenen Fleischprodukten hat sich
das Heinsberger Familienunterneh-
men OTTO GOURMET seit 2014 in
Deutschlands TOP-Gastronomie und

a
=}
=
=
=
o]
=

bei Kennern guten Geschmacks einen
Namen gemacht. Mehr noch: OTTO
GOURMET steht Pate fiir gutes, per-
fekt gereiftes Fleisch von Tieren mit
den besten genetischen Vorausset-
zungen. Besonderen Wert legt OTTO
GOURMET auf ein transparentes und
nachhaltiges Wirtschaften.

Als mittlerweile langjdhriger Catering-
Partner des VDP veranstalteten wir
so Einiges gemeinsam. Insbesondere
seit Gunnar Tietz - ehemaliger Spit-
zensommelier aus dem First Floor im
Hotel Palace, Berlin - im Oktober
2015 als Fleisch- & Genussbotschafter
ins OTTO GOURMET Team gekommen
ist. So bereichern die VDP. Winzer
unsere Veranstaltungen, wie zum Bei-
spiel die ,Perfect Meat Academy” mit
Ihren guten Tropfen, wahrend wir
ihre Weinproben mit ,Gutem Fleisch*
begleiten.
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SLOW FOOD SLOW FOOD
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Die Pfalzer lieben ihre guten '-., N
Weine, die in den sonnigen sanft hiigeligen Weinbergen heranwachsen und "
von den Winzerinnen und Winzern liebevoll produziert werden. Neben den
Weinreben reifen jedoch auch viele weitere Produkte von Apfeln bis Zwie-
beln auf den heimischen Béden.




Slow l“*"ood“

SLOW FOOD

Interview mit Thomas Metzger, Vorsitzender Slow Food Pfalz

Carina Sperber, VDP.Pfalz: ,,Herr Metz-
ger — ganz einfach gefragt — was hat es
mit Slow Food auf sich? “

Thomas Metzger: ,Eigentlich wissen
wir, dass frische Erdbeeren oder Kar-
toffeln von dem Obst- und Gemiisehof
nebenan gesund sind und gut schme-
cken. Dennoch greifen wir immer ein-
mal wieder beim wdchentlichen Ein-
kauf zu importierter oder gekiihlter
Ware im Discounter. Gegen diese Art
von Bequemlichkeiten richtet sich die
Organisation Slow Food. Sie hat sich
dem genussvollen, bewussten und re-
gionalen Essen verschrieben und
mochte zudem die Kultur des Essens
und Trinkens pflegen.”

Sperber:,Slow Food umfasst inzwi-
schen Millionen von Menschen, die
sich fiir ein Lebensmittelsystem enga-
gieren. Doch wie und wann ist diese
Bewegung entstanden?”

Metzger: ,Slow Food wurde 1986 von
dem Journalisten und Soziologen Carlo
Petrini als Verein zur Erhaltung der Ess-
kultur in Norditalien gegriindet. Das an-
fangliche Ziel des Vereins war es, fiir
gutes Essen, fiir kulinarischen Genuss
und ein moderates Lebenstempo einzu-
treten. Aus der urspriinglichen Idee er-
wuchs bald die Einsicht, dass auch die
bauerliche Landwirtschaft, das Lebens-
mittelhandwerk und eine gesunde Um-
welt unerlasslich sind.“

Sperber:, Slow Food wird oft mit der
Kunst bewusst zu genieRen umschrie-
ben. Was steckt genau dahinter?“

Metzger: ,Slow Food bedeutet sich
Zeit zu nehmen und der Erndhrung
die ihr zustehende Bedeutung beizu-
messen. Essen ist ein wesentlicher
Bestandteil des Lebens und die Le-
bensqualitdt hdangt unweigerlich mit
einer gesunden, guten und abwechs-
lungsreichen Erndhrung zusammen.”
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Sperber: ,Welche Philosophie haben
die Slow Food-Mitglieder und Unter-
stiitzer?”

Metzger: ,Wir wollen eine Landwirt-
schaft, die Qualitit produziert und
gleichzeitig die natiirlichen Lebens-
grundlagen fiir die nachsten Generati-
onen erhdlt. Wir wollen Genusshand-
werker, die traditionelle Lebensmittel
herstellen und zugleich neue Traditio-
nen schaffen. Wichtig sind uns Gastro-
nomen, die frische Produkte und au-
thentischen Geschmack anbieten und
Héndler, die ihr Sortiment regional
mit guten Produkten zusammenstel-

Sperber: , Kochen, Braten oder Schmo-
ren — welche Tipps kdnnen Sie uns fiir
die richtige Zubereitung geben?”

Metzger: ,Generell gilt: Je sanfter und
schonender man kocht, desto gleich-
mafliger verteilt sich die Warme im
Ofen und desto saftiger wird das
Fleisch, der Fisch oder das Gemiise. Am
besten gelingt das bei Niedrigtempera-
turen zwischen 60 und 120 Grad.
Scharfes, schnelles Anbraten gibt es
nur ausnahmsweise bei Geschnetzel-
tem oder Hackfleisch. Danach wird
aber schonend weiter gekocht.

Sperber: ,Wie schaut es mit der Ausstat-
tung aus? Bendotigt man spezielle Topfe
oder Pfannen?“

Metzger: ,Eine besondere Ausstattung
ist nicht erforderlich. Es gibt jedoch so-
genannte ,slow cookers®, ein spezieller

Topf in dem Gerichte stundenlang un-
beaufsichtigt garen konnen. Empfeh-
lenswert sind schwere Topfe, denn da
verteilt sich die Warme gleichmafiiger

Sperber: ,Altbewahrtes ist auch heute
noch Niitzlich. Wie schaut es mit einko-
chen und trocknen aus?“

Metzger: ,Die Konservierungsmoglich-
keiten von den Grofdeltern gelingen
auch heute noch. Im Sommer kann
Obst und Gemiise eingekocht oder auch
getrocknet werden. So ergibt sich ein
Vorrat fiir die Wintermonate.”

Sperber: ,Worauf sollte man beim Kauf
von Produkten achten?“

Metzger: ,Die Lebensmittel sollten gut,
sauber und fair sein. Unter gut verste-
hen wir wohlschmeckend, nahrhaft,
frisch und gesundheitlich einwandfrei.
Sie sollten ressourcenschonend und
ohne Belastung der Umwelt hergestellt
werden. Zudem ist uns wichtig, dass
die soziale Gerechtigkeit beachtet wird,
also eine angemessene Bezahlung und
faire Bedingungen fiir alle Beteiligten -
von der Herstellung tiber den Handel
bis hin zum Verzehr - gegeben ist. []

19.-21. Mai

Slow Food
Geschmackstage

Vom 19. bis 21. Mai 2017 findet
wieder ein Slow Food Markt im
Weingut Reichsrat von Buhl

in Deidesheim statt. Der kleine
Markt mit ausgesuchten Slow
Food - Produzenten bietet be-
liebte regionale und kulinarische
Spezialititen zusammen mit gu-
ten Weinen aus dem Weingut
Reichsrat von Buhl im Garten und
im Hofbereich des Weingutes an.

Weinempfehlung

Gute Qualitat braucht mehr Zeit,
ist aber nicht unbedingt immer mit viel
Arbeit verbunden. So gonnen Sie sich
doch schon ein Glaschen Wein, wahrend
das Essen noch vor sich hin kdchelt.
Wir empfehlen einen trockenen
Spatburgunder aus der Pfalz.

Guten Appetit!

Kiirbis mit Tomaten, Rosmarin
und gebratenen Lammkoteletts

@ 60 min 4 Portionen

Die Kiirbisse quer halbieren und die Kerne und Fasern herauslésen. Die
Kiirbishalften mit der Offnung nach oben auf ein Backblech stellen. Gemiise-
briihe auf das Blech giefden, Kiirbisse leicht salzen. Im vorgeheizten Back-
ofen bei 180 Grad (Umluft 160 °C) ca. 35 Minuten garen lassen.

Zutaten:

» 2 Hokkaidokiirbisse

» 450 ml Gemiisebriihe

» 1-2 Knoblauchzehen

» 350 g Strauchtomaten

» 1/2 Bund Petersilie

> 3 EL Olivendl

» 8 Lammstielkoteletts

» 1/2 unbehandelte Zitrone
» Salz

Knoblauch schilen und mit Petersilie hacken. Die Zitrone abspiilen, Schale
abreiben und auspressen. Den Saft mit 1 EL Oliven6l und Salz mischen.

Kiirbishalften etwa 10 Minuten vor Ende der Garzeit mit 1 EL Ol bestrei-
chen. Dabei Tomaten auf die Kiirbisse verteilen und ebenfalls mitgaren
lassen.

1 EL Ol in einer Pfanne erhitzen. Rosmarin darin kurz braten und auf
Kiichenpapier abtropfen lassen. Koteletts salzen, pfeffern, sichtbares Fett
abschneiden. In Rosmarindl auf jeder Seite ca. 3 Minuten braten. Kiirbisse
mit Koteletts und Rosmarin anrichten.
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HOHEPUNKTE VERANSTALTUNGEN 2017

DIE HOHEPUNKTE DES
VDP.GENUSSKALENDERS

Auch in diesem Jahr gibt es wieder viele kulinarische Freuden und hohen, kostlichen Trinkgenuss
bei den zahlreichen Verkostungen, Jahrgangsprasentationen und Hoffesten der VDP.Weinglter und
des VDP. Kommen Sie vorbei und lernen Sie die Weine, die Weinglter und die Winzer kennen.
Gerne wirden wir Sie bei einer dieser Gelegenheiten willkommen heilRen! Der Veranstaltungska-
lender wird standig aktualisiert. Schauen Sie auch auf unserer Homepage www.vdp-pfalz.de vorbei.

04. Marz
VDP.Jungweinprobe

Die ersten 2016er Orts- und Gutsweine warten auf ihre
Entdeckung. Sie sind frisch gefiillt oder abfiillbereit. Die
Weine sind teilweise noch ,unfertige Produkte®, lassen
aber schon zu diesem Zeitpunkt die Witterungsverhaltnisse
im vergangenen Jahr und die sich daraus entwickelten
Aromen erkennen. Auch fiir Weineinsteiger sind diese
Jungweine interessant, denn der fruchtige Geschmack
gefallt. Typisch fiir Jungweine ist die Spritzigkeit und
Leichtigkeit. Weinliebhaber konnen die Weine direkt am
Fass, bei Kellerfiihrungen oder in den Vinotheken und
Probierrdumen der teilnehmenden Weingiiter verkosten.

Weitere Informationen sowie eine Liste der teilnehmenden Wein-
glter unter www.vdp-pfalz.de

VDP. PFALZ | MAGAZIN

Das Weinforum

der Plalz
01.—02. April

‘ IN
Wein am Dom

Nach vier erfolgreichen Runden ,,Wein am Dom* wird sich
Speyer erneut zu einer Wein-Flaniermeile verwandeln.
An fiinf Standorten konnen um die 700 Weine der 120
Weinbaubetriebe verkostet werden. Der VDP.Pfalz wird
mit seinen Mitgliedern und Spitzentalenten wieder ,Im
Alten Ratssaal“ vertreten sein. Die Giste konnen die
ersten Guts- und Ortsweine sowie Lagenweine aus den
VDP.ERSTEN LAGEN und VDP.GROSSEN LAGEN aus den
Jahren 2015 und alter probieren.

Weitere Informationen, sowie eine Liste der teilnehmenden
Weinguter unter www.pfalz.de

Samstag, 25. Marz

JAHRGANGSPRASENTATIONEN UND HOFFESTE IN DEN VDP.WEINGUTERN |

Sonntag, 26. Marz

Samstag, 1. April

Sonntag, 2. April

Samstag, 29. April

Sonntag, 30. April

Montag, 1. Mai

Samstag, 6. Mai

Sonntag, 7. Mai

Samstag, 13. Mai

Sonntag, 14. Mai

(Limitierte Teilnehmerzahl,
Zugang nur nach Voranmeldung)

Samstag, 20. Mai

Sonntag, 21. Mai Sonntag, 28. Mai

Donnerstag, 25. Mai

Freitag, 26. Mai Dienstag, 30. Mai

(Anmeldung erforderlich)

Samstag, 3. Juni

Sonntag, 4 . Juni

Samstag, 27. Mai

Dienstag, 27 . Juni

Samstag, 8. Juli

Sonntag, 9 . Juli

Freitag, 14 . Juli

Samstag, 15 . Juli

Sonntag, 16 . Juli

Montag, 17 . Juli




Dienstag, 18 . Juli

JAHRGANGSPRASENTATIONEN UND HOFFESTE IN DEN VDP.WEINGUTERN |

Samstag, 19 . August

Samstag, 30. September

Freitag, 4. August

Samstag, 5. August

Sonntag, 20 . August

Sonntag, 6. August

Montag, 7. August

Dienstag, 8. August

Montag, 21 . August

Freitag, 11 . August

Samstag, 12 . August

Freitag, 1. September

Sonntag, 13 . August

Samstag, 2. September

Montag, 14 . August

Mittwoch, 16 . August

Donnerstag, 17 . August

(limitierte Teilnehmerzahl,
Zugang nur nach Voranmeldung)

Sonntag, 3. September

Samstag, 7. Oktober

Samstag, 14. Oktober

Samstag, 21. Oktober

Samstag, 28. Oktober

Sonntag, 29. Oktober

Sonntag, 12. November

(limitierte Teilnehmerzahl,
Zugang nur nach Voranmeldung)

Samstag, 18. November

Samstag, 25. November

Sonntag, 26. November

Donnerstag, 30. November

Samstag, 9. Dezember

Freitag, 18 . August

Samstag, 16. Dezember

Sonntag, 17. Dezember

05. Mai
VDP.Genussnhacht

Namhafte Mannheimer Gastronomen
und die Pfialzer VDP.Winzer laden zu
einer berauschenden Genussnacht
mit einem vielfaltigen kulinarischen
Programm ein. Auf der Tages- und
Nachtordnung stehen kostliche Wein-
dinner, kulturelle Veranstaltungen
und stimmungsvolle Partys.

Weitere Informationen sowie eine Liste der
teilnehmenden Restaurants und Winzer unter
www.vdp-pfalz.de

06. Mai
VDP.Weinkost

Eine Weinverkostung fiir Kenner,
Weinliebhaber und Neulinge. Der
VDP.Pfalz 1adt zu genussvollen Mo-
menten ins Reiss-Engelhorn-Museum
in Mannheim. Interessierte Wein-
trinker und solche, die es werden
wollen, sind hier genau richtig:
Rund 200 Weine warten darauf ver-
kostet und genossen zu werden. Im
Fokus steht der Jahrgang 2016. Alle
Mitglieder des VDP.Pfalz und die
vier VDPSpitzentalente prasentieren
ihre Weine, darunter auch manches
gereiftes Gewdchs oder edelsiifie
Spezialitaten.

Karten flr 25 Euro pro Person gibt
es im Vorverkauf beim VDP.Pfalz
unter +49 (0) 6345/959 44 03 oder
info@vdp-pfalz.de

HOHEPUNKTE VERANSTALTUNGEN 2017

13. Mai
Pfalzer LagenArt

Saumagen, Kastanienbusch und Co. laden wieder zur Verkostung ein. Nach drei
erfolgreichen Auflagen ladt die Pfalz 2017 abermals in das Hambacher Schloss
zur ,Pfdlzer LagenArt” ein. Etwa 80 Pfalzer Betriebe prasentieren ihre typi-
schen Weine und zeigen, welche Spitzenweine das ,Streben nach hoher Quali-
tatin Verbindung mit der Herkunft hervorbringt. Mehr als 300 Einzellagen mit
individuellem Charakter gibt es entlang der Deutschen Weinstraf3e. Etliche da-
von konnen Weinliebhaber bei der Entdeckungsreise zum Thema Terroir ver-

kosten.

Karten flir 20 Euro pro Person gibt es im Vorverkauf bei der Pfalzwein (www.lagenArt.de)

MAGAZIN | VDP. PFALZ H




VDP.Jahrgangsparty

,Simply the best” heifdt es wieder
bei der VDP. Jahrgangsparty im Dei-
desheimer Hof - eine Mischung aus
Verkostung, Gourmetfestival und
Weinparty in einem aufdergew6hnli-
chen Ambiente. Die Jahrgangsparty
ist der Hohepunkt der Maispitzen.
Die VDP.Weingiiter prasentieren die
einzigartige Vielfalt Pfilzer Weine an
verschiedenen Genussstdnden. Die
Kiichen des Restaurants Sankt Ur-
ban und Schwarzer Hahn begleiten
diese Weinprasentation mit einem
mehrgingigen ,Fliegenden Biffet”
und kulinarischen Anlaufstationen
wie Austern-, Kise- und Kaffeebar.

Vinocamp

Ein verlangertes Wochenende rund
um die Facetten des Weins - das bie-
tet das Vinocamp in der Pfalz. Wein-
freunde, Kenner aber auch Neulinge
konnen in lockerer und ungezwun-
gener Atmosphire viel iiber Wein
erfahren und gleichzeitig auch vie-
le Weine probieren. Zudem finden
Veranstaltungen und Exkursionen
rund um die ,Pfilzer Weingeschich-
te statt. Das Vinocamp ist eine Ta-
gung mit offenen Workshops, die
Inhalte werden von den Teilneh-
mern selbst entwickelt und gestaltet.

VDP. PFALZ | MAGAZIN

VDP.Landpartie

Einen Ausflug in die beriihmtesten
Weinlagen der Pfalz bietet wieder die
VDP.Landpartie. In Weinlagen entlang
der Weinstrafde laden die VDP.Weingii-
ter und VDP.Spitzentalente ins Griine
ein. Mit selbst mitgebrachten Picknick-
korben geht es raus in die Weinber-
ge an aussichtsreiche Orte oder an
kleine vertrdumte Ecken. Gevespert
wird leger im Griinen, fiir entspre-
chende Sitzmoglichkeiten ist gesorgt.
Dazu schenken die Winzer ihre Spit-
zenweine aus den Pfilzer Lagen aus.

Prisentation der VDP.GROSSEN GEWACHSE

Der 1. September ist in der Weinwelt der Startschuss fiir den neuen Jahrgang
der VDP.GROSSEN GEWACHSE. Wenige Tage spater haben die Weinliebhaber
die Moglichkeit den neuen Jahrgang erstmals in einer Gesamtschau zu verkos-
ten. Die Prasentation findet im Gesellschaftshaus der BASF in Ludwigshafen
statt. Beste Weinlagen, klassische Rebsorten und Winzer mit Personlichkeit
versprechen eine spannende und genussvolle Entdeckungsreise.

1 ‘_ HOHEPUNKTE VERANSTALTUNGEN 2017

VDP La‘nge Nacht der
ner\ Welnkel\er

Weinliebhaber kommen wieder auf ihre Kosten:
Wahrend der VDP.Langen Nacht der offenen Wein-
keller laden zahlreiche VDP.Pradikatsweingiiter an
der Mittelhaardt zum Verkosten, Genief3en und Tan-
zen ein. Im authentischen Ambiente von Kelterhau-
sern oder Barriquekellern und umgeben von Wein-
fassern konnen die Besucher die edlen Tropfen der
ausgezeichneten Winzer probieren. An diesem
Abend kommen nicht nur Weine der Mittelhaardter
Winzer ins Glas - auch VDP. Winzer von der Stdli-
chen Weinstrafde und anderen Regionen prasentie-
ren auf den teilnehmenden Weingiitern ihre Produk-
te. Hinzu kommt ein Rahmenprogramm aus Musik
und Kulinarik, das diesen Abend auf jedem einzel-
nen Weingut unvergesslich werden lasst. Die Gaste
zahlen einmalig 20 Euro und konnen alle teilneh-
menden Weingiiter besuchen und ausgewahlte Wei-
ne probieren.

Flir Fachbesucher:

Prowein, Messe Dusseldorf
Weinborse, Rheingoldhalle Mainz*
Premiere der VDP.GROSSEN GEWACHSE, Berlin*

* Diese VDP.Veranstaltungen richten sich ausschliefdlich
an Wiederverkdufer aus Gastronomie und Fachhandel
sowie an die Fachpresse. Eine Akkreditierung ist unter

notig.

@ Unser Newsletter informiert
Sie Uiber alle Veranstaltungen,
die 2017 in den VDP.Weingutern statt-

finden. Einfach anmelden und kein
Event verpassen:

n folgen Sie uns auch
auf facebook
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Fine kunstvolle

SEKTHERSTELLUNG

Tradition

Von Hand gerittelt — Sekt direkt vom Winzer. Die Deutschen lieben ihn. Geburtstage,
Feiertage oder Festlichkeiten — es gibt genligend prickelnde Anlasse im Jahr um eine Flasche
zu 6ffnen. Einer aktuellen Statistik nach trinkt jeder Deutsche durchschnittlich 4,1 Liter —
das sind flinfeinhalb Flaschen Sekt oder Champagner im Jahr.

kt herzustellen bedarf es
- denn Wein ist das aus-
ielliche Ausgangsprodukt.
die Qualitat des Grundweins
entscheidend.

sJeder Sekt ist nur so gut wie der
Wein, aus dem er entsteht. Der Wein
sollte eine feine und frische Saure ha-
ben. Deshalb werden die Trauben fiir
den Sekt auch frither als andere gele-
sen, denn mit der Reife nimmt die
Saure ab., erklart Johann Fitz, dessen
Weingut zugleich auch die erste Sekt-
kellerei in der Pfalz war. Schon bei der
Weinlese werden die Trauben fiir den
Grundwein selektiert und anschlie-
Rend vorsichtig gepresst. ,Es diirfen
keine storenden Geschmacksstoffe
aus den Traubenkernen oder Stiele in
den Most gelangen®, erklart Fitz.

Die Moste werden dann mit Hefe zu
Wein vergoren - je nach dem welchen
Stil der Winzer verfolgt, werden Edel-
stahltanks oder Holzfasser verwen-
det. ,Es entstehen Weine, die Alkohol-
werte um die 10 bis 12 Prozent
Volumen haben und schon viele Aro-
men besitzen”, so Fitz weiter. Damit
sich aber die vollen Duft- und Ge-
schmacksstoffe entwickeln konnen,

H VDP. PFALZ | MAGAZIN

wird die triibe Hefe entfernt, die Wei-
ne kommen in neue Fiasser und kon-
nen dort dann ruhen, reifen und sich
voll entwickeln.

Dann folgt die hohe Kunst: ,Wir miis-
sen die Grundweine zusammenstel-
len. Das ist wie bei einem Puzzle® be-
schreibt Fitz. Zuerst werden von allen
Fassern Proben gezogen und die Qua-
litdten tiberpriift.

,Die traditionelle
Flaschengdrung ist die
aufwendigste und
teuerste Methode“

Johann Fitz

Danach werden verschiedene Varian-
ten zusammengestellt. ,Die Sekte soll-
ten moglichst eine konstante Ge-
schmacksrichtung haben.” Der
eigentliche Sekt entsteht jedoch erst
mit einer zweiten Garung. Das klassi-

sche Verfahren, welches heute inter-
national der Standard fiir gehobene
Sekte ist, nennt sich traditionelle Fla-
schengirung. Heute, wie auch vor 300
Jahren, erhalt der fertiggegorene
Wein eine Tirage, ein Gemisch aus Zu-
cker und Hefe und wird in Flaschen
gefiillt. Der Wein beginnt in der Fla-
sche erneut zu giren, dabei entwi-
ckelt sich Kohlensdure, die sich mit
dem Wein verbindet.

Hochwertige Sekte sind Langzeitpro-
jekte: Der Gesetzgeber schreibt eine
Mindestlagerzeit auf der Hefe von
neun Monaten vor. Die meisten erlese-
nen Sekte reifen jedoch zwischen 18
Monaten bis hin zu 10 oder 20 Jahren
auf der Hefe und kénnen Jahre nach
der Ernte noch getrunken werden.

Je langer die Lagerung auf der Hefe
erfolgt, desto besser wird das Sekta-
roma und desto feiner werden die
Sektperlen (das Mousseux).

Nach der Lagerung werden die einzel-
nen Flaschen von Hand geriittelt. Die
Erfahrungen zeigen: Etwa 21 Tage
lang sollte einmal téglich geriittelt
werden, damit die Hefe, die sich
wahrend der zweiten Garung in der

SEKTHERSTELLUNG

Flasche abgesetzt hat, bis zur Fla-
schenmiindung wandert.

Dann wird die Hefe entfernt (degor-
gieren), ohne dass der Sekt die Fla-
sche verlasst. Die Flaschen werden in
ein Tiefkiihlbett getaucht, der Tropf
friert und lasst sich einfach entfernen.
Die fehlende Sektmenge wird durch
eine erneute Dosage ersetzt. Soll der
Sekt einen Restzuckeranteil von weni-
ger als 3 g/l haben, so wird auf die Do-
sage verzichtet. Die Flasche wird ver-
korkt und erhalt ihr Etikett.

Die traditionelle Flaschengédrung ist die
aufwendigste und teuerste Methode.
Die Sekte sind auf der Flasche ent-
sprechend gekennzeichnet.

,Jeder Sekt ist nur
so gut wie der Wein,
aus dem er entsteht”

Johann Fitz

Ubrigens: In Deutschland wird fiir
jede Flasche Sekt 1,02 Euro Steuer fal-
lig. Eingefiihrt wurde diese Abgabe
1902 um die kaiserliche Kriegsflotte
zu finanzieren. Wahrend der Wirt-
schaftskrise 1933 wurde die Steuer
auf Null gesenkt und ab 1939 zur Ent-
wicklung einer U-Boot-Flotte erneut
aktiviert.

1949 mit Griindung der Bundesrepub-
lik Deutschland gingen die Einnahmen
auf den Bund iiber. Die Einnahmen aus
der Schaumweinsteuer betrugen im
Jahr 2013 449 Millionen Euro.

Bild oben: Konrad Fitz beim Kontrollieren

des Hefedepots

Bild unten: Blick in das Sektmuseum im Wein-
gut Fitz-Ritter in Bad Dirkheim
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SEKTHERSTELLUNG ‘

So wird’s gemacht

Tipps zum Servieren von Sekten und Schaumweinen

@ Richtig Lagern

Sekt oder Champagner sollten stehend
gelagert werden. Der Druck in der Fla-
sche reicht aus um zu verhindern, dass
der Korken von innen her austrocknet.
Dies spielt aber wirklich nur bei sehr lan-
ger Lagerung eine Rolle. Ein bisschen lie-
gen schadet nie...

Schaumweine mogen keine Temperatur-
schwankungen: Die optimale Lagertem-
peratur liegt bei etwa 11 Grad. Auch soll-
ten die Flaschen vor starkem Licht
geschitzt sein. Licht beschleunigt die Al-
terung des Sektes und beeinflusst damit
auch den Geschmack.

Anders als beim Wein verbessert sich bei
den meisten Schaumweinen die Qualitat
nicht durch langes Lagern. Die Faustregel
besagt, dass eine Flasche nicht langer als
zwei bis drei Jahre aufbewahrt werden
sollte. Schaumweine, die aus einem
hochwertigen Grundwein hergestellt
wurden, kénnen aber durchaus finf und
mehr Jahre aufbewahrt werden.

Fir Schaumweine gilt

brut natur, naturherb
extra brut, extra herb
brut, herb

extra trocken, extra dry

trocken, dry, secco, asciutto

halbtrocken, medium
dry, demi sec, aboccato

mild, sweet, doux, dolce

o
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m: Optimale Trinktemperatur

Weille und rosé Sekte entfalten ihren
Geschmack am besten zwischen 8 bis
10 Grad, rote Sekte hingegen kénnen
auch 2 bis 3 Grad wéarmer sein. Natir-
lich kann Sekt auch deutlich kalter ge-
trunken werden. Die Schaumweine soll-
ten Uber Nacht gekihlt werden. Bei
einem schnellen Herunterkiihlen, wie
im Gefrierfach oder in einer Sektschale
mit Eis, kommen die Feinheiten des
Schaumweines nicht richtig zur Geltung.

% Sicher Offnen

Ehe die Flasche geoffnet wird, sollte sie
sich vom Transport oder von einem
Schiitteln erholt haben. Ansonsten
schaumt sie Uber.

Zuerst wird die Banderole entfernt und
dann der schitzende metallene Draht-
korb, die sogenannte Agraffe. Dabei soll-
te der Daumen immer auf dem Korken
liegen, damit dieser nicht pl&tzlich her-
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ausschieBen kann. Nun muss noch der
Korken gelost werden. Kenner halten
den Korken fest und drehen an der Fla-
sche — dadurch hat man eine deutlich
bessere Hebelwirkung und der Korken
bricht nicht ab. Wird dabei die Flasche
noch schrdg gehalten, kann der Druck
besser entweichen und ein Uberschiu-
men verringert werden.

‘i Stilsicheres Glas

Fir Schaumweine gibt es traditionell
drei Glaserformen: Schalen, Tulpen und
Floten. Eine Schale hat eine flache
Schalenform und einen schlanken Stiel.
Ein hohes, nach unten konisch zulau-
fendes Glas mit kurzem Stiel bezeichnet
man als Schaumweintulpe. Der Kelch
einer Schaumweinfléte hingegen st
hochgezogen und am Rand leicht aus-
gestilpt.

Tulpen- oder Flotenglaser sorgen dafiir,
dass sich die Perlage des Schaumweines

Zuckergehalt
ing/l

>50

40 50
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Fir Schaumweine dirfen verschiedene
Weinarten verschnitten werden

Grundwein Sektart Traubenart
Weilwein Blanc de Blancs Weillweintrauben
WeiRBwein Blanc de Noirs Rotweintrauben
Rotwein Rot-Sekt Rotweintrauben
Roséwein Rosé-Sekt Rotweintrauben
Weil3- und Rosé de blanc Weil3- und
Rotwein et noir Rotweintrauben

nur langsam verfliichtigt. Durch die gro-
Re Oberflache der nostalgischen Scha-
len verfliichtigt sich die Perlage hinge-
gen schnell, was zu einem schalen
Geschmack fuhren kann.

Das Glas sollte frei von Kalk und Schmutz
sein. Die meisten Glaser sind spiilma-
schinengeeignet. Nach dem Spiilgang
sollten sie mit einem sauberen Polier-
tuch abgetrocknet werden, damit keine
Wasserflecken entstehen.

@ Schrag Einschenken

Zum Einschenken das Glas anheben und
schrag — etwa im 20 Gradwinkel — halten.
Der Schaumwein sollte langsam und
gleichmaRig eingegossen werden. Da-
durch bleibt die Perlage ldnger erhalten.
Das Einschenken in zwei Stufen ist scho-
nender fur das Mousseux, die Schaum-
krone. Sekt oder Champagner sollte
etwa bis zur Hélfte des Glases einge-
schenkt werden.

u
ﬂ Gut VerschlieRen

Damit sich der Sekt in der angebroche-
nen Flasche etwas langer halt, sollte die
Flasche moglichst dicht verschlossen
und anschlieRend kalt gestellt werden.

Zum VerschlieBen gibt es spezielle Ver-
schliisse. Wer einen normalen Weinkor-
ken oder einen Verschluss ohne Siche-
rungsbigel verwendet, lauft Gefahr bei
angebrochenen Flaschen, dass der
Druck den Korken aus der Flasche
schieBt. Immerhin herrschen bei guten
Schaumweinen sechs bis sieben Bar
Druck auf der Flasche. Zum Vergleich:
Ein Autoreifen hat lediglich rund zwei
Bar Druck.
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WINZERPORTRAITS

PIONIERE,
LEBENSFREUDLER,
VISIONARE,
GLUCKSJAGER,
REIZFIGUREN,
FRORNATUREN,
ZEITGEISTERKENNER.

Echte Pfalzer Winzer. Die besten von ihnen bilden den
VDP.Pfalz. 25 begnadete Einzelkdnner, die ein Ziel vereint:
Das kompromisslose Streben nach unverfalschtem Wein-
genuss. Hochste Zeit sie an dieser Stelle vorzustellen und
zu Wort kommen zu lassen.

L Entkorkt: Winzer sprechen in aller
Offenheit und mit viel persénlicher
Note Uber ihr Handwerk.

Acham-Magin

Mitglied: seit 1908
Inhaberin:
Anna-Barbara Acham
Rebfldache: 10 ha
Jahresproduktion:
70.000 Flaschen

Das Traditionsgut blickt auf
eine bewegte Geschichte
zuriick. Bereits 1711 wurde
es auf den Trimmern des im
orleanischen Erbfolgekrieg
zerstorten Forst an der Wein-
straBe aufgebaut. Bis heute
wird es als Familienweingut
gefiihrt. Die groBartigen Bo-
den und kleinklimatischen
Verhadltnisse in Forst haben
den Rieslinganbau schon
immer begiinstigt. Mit ihren
Gewdchsen zeigen Inhaber
Anna-Barbara Acham und
Vinzenz Troesch immer wie-
der die Fahigkeit, die typi-
schen Merkmale der Forster
Einzellagen herauszuarbeiten.
Seit 2006 bewirtschaften sie
ihre  Weinberge 0©kologisch,
um die Grundsatzphilosophie
der Erzeugung naturreinen
Weins in die Tat umzusetzen.

Kontakt:
Anna-Barbara Acham
WeinstraRe 67

67147 Forst a.d.W.

Tel.: +49 (0)6326 /3 15
Fax: +49 (0)6326/62 32
info@acham-magin.de
www.acham-magin.de

Geheimer Rat Dr. von
Bassermann-Jordan

Mitglied: seit 1908
Inhaberin:

Jana Niederberger
Rebfldche: 49 ha
Jahresproduktion:
450.000 Flaschen

Seit seiner Grindung 1718
gingen die Geschicke des Guts
durch die Hande vieler hoch
angesehener Manner. Ludwig
Andreas Jordan war Abgeord-
neter im Reichstag, Ludwig
von Bassermann-Jordan war
wesentlich am ersten deut-
schen Weingesetz beteiligt
und Dr. Friedrich von Basser-
mann-Jordan ist der Autor
des Standardwerks ,Der
Deutsche Weinbau”. Uber
die Jahrhunderte wurde be-
harrlich an qualitatssteigern-
den Anbaumethoden gear-
beitet — stets innovativ, aber
immer kulturbewahrend. Das
Ergebnis sind kristallklare,
moderne, primarfruchtige Ries-
linge, die stilpragend fir die
ganze Region sind.

Kontakt:

Geschiftsfiihrer:

Ulrich Mell & Gunther Hauck
Kirchgasse 10

67146 Deidesheim

Tel.: +49 (0) 6326 /60 06

Fax: +49 (0)6326/60 08
info@bassermann-jordan.de
www.bassermann-jordan.de

WINZERPORTRAITS

Friedrich Becker

Mitglied: seit 2000
Inhaber:

Friedrich Becker
Rebfldache: 24 ha
Jahresproduktion:
100.000 Flaschen

Friedrich Becker stand schon
immer mit einem Bein in
Frankreich. Nicht nur weil
seine Weine sowohl auf
deutschem als auch auf fran-
z6sischem Boden wachsen.
Auch weil sein besonderes
Interesse an den grofRen Wei-
nen der Bourgogne ihn zu
standigen Verbesserungen an
seinen eigenen Rotweinen
anstachelte. Seine Spatbur-
gunder sind bei aller Dichte
und Finesse fleischig und
emotional, entstehen sie doch
,aus dem Bauch“ heraus, wie
der Altmeister verrat. Sieben
mal in Folge war laut Gault
Millau sein Pinot Noir der
beste Rotwein seines Jahr-
gangs in ganz Deutschland.
Ahnlich dominierend ist wohl
kein zweiter Rotweinwinzer
auf der Welt!

Kontakt:

Friedrich & Friedrich Wilhelm Becker
Hauptstralle 29

76889 Schweigen

Tel.: +49 (0)6342/2 90

Fax: +49 (0)6342/61 48
wein@friedrichbecker.de
www.friedrichbecker.de

,Unser Antrieb ist
Asthetik, Wein
gehort zu den

grofsten Leiden-
schaften unseres
Lebens.”

Weingut Siegrist

,In Deutschland

hat der Herrgott

ein Stiick Mittel-

meer vergessen
- die Pfalz.”

Volker Knipser

Ich brauche keine
Sandalen ftir
einen okologischen
Weinbau.”

Vinzenz Troesch
(Weingut Acham-Magin)

LSpdtburgunder
ist Tradition.
Spdtburgunder

ist Zukunft.”

Gerd Bernhart

,Weine erzdihlen
Geschichten tiber
die Herkunft.”

Johann Fitz

Bergdolt — Klostergut
St. Lamprecht

Mitglied: seit 1993
Inhaber:

Rainer & Giinther Bergdolt
Rebflache: 25 ha
Jahresproduktion:
150.000 Flaschen

Im Jahr 1754 wurde das
ehemalige Hofgut des Klos-
ters St. Lamprecht und spatere
Heidelberger Universitatsgut
von Jakob Bergdolt (ber-
nommen. Seit seiner Grin-
dung ist Qualitatsstreben eine
entscheidende Motivation.
Die Familie Bergdolt bewirt-
schaftet nach den Grundsat-
zen des Okologischen Weinan-
baus mit viel Hingabe den
alten Familienbesitz. Uberregi-
onal bekannt wurde das Wein-
gut durch seine WeilRbur-
gunder aus dem Mandel-
berg, die durch ihren filigra-
nen, ja fast coolen Charakter
einzigartig sind. Aber auch
die Rieslinge und Spatburgun-
der genielRen hohes Ansehen
und weisen zahlreiche Erfolge
auf. Besonders hervorzuhe-
ben ist die grole Auswahl an
Schaumweinen.

Kontakt:

Rainer & Carolin Bergdolt
DudostraRe 17

67435 Neustadt-Duttweiler
Tel.: +49 (0)6327/50 27
Fax: +49 (0)6327/17 84
info@weingut-bergdolt.de
www.weingut-bergdolt.de
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Mitglied: seit 2004
Inhaber:

Gerd Bernhart
Rebfldche: 16,4 ha
Jahresproduktion:
110.000 Flaschen

Der Grundstein fiir das heuti-
ge Weingut wurde um 1900
mit dem Kauf von Weinber-
gen in Wissembourg gelegt.
Deshalb befinden sich zwei
Drittel der Rebflachen auf
elsdssischem Boden. Der
heute noch im Gut aktive
,Senior” Willi Bernhart wagte
1971 mit Flaschenwein den
Sprung in die Selbststan-
digkeit. Sein Sohn Gerd schaff-
te 1996 ,den Durchbruch”
mit einem Sieg beim Deut-
schen Rotweinpreis. Seither
ist er vor allem fiir seine Rot-
weine bekannt. Doch auch
die WeiBweine Uberzeugen
mit Konzentration, Kraft und
Fille. Die Stirke des Wein-
guts sind trockene Weine
aus Burgundersorten. 2012
hat die Familie den Schritt ge-
wagt, auf okologischen An-
bau umzustellen.

Gerd Bernhart
HauptstralRe 8

76889 Schweigen

Tel.: +49 (0)6342/72 02
Fax: +49 (0)6342/63 96
inffo@weingut-bernhart.de
www.weingut-bernhart.de
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Mitglied: seit 1908
Inhaberin:

Jana Niederberger
Rebflache: 52 ha
Jahresproduktion:
320.000 Flaschen

Seit der Grindung 1849
zahlt das Weingut Reichsrat
von Buhl zum Kreis der
renommiertesten Weinguter
Deutschlands. Legendar ist
z.B. das Zitat Bismarcks (,,die-
ses Ungeheuer schmeckt mir
ungeheuer”), zahlreich die
Auszeichnungen. Mit der Ziel-
setzung, diesem Erbe auch
heute gerecht zu werden und
optimale Bedingungen fir
die Gewinnung edelster Wein-
qualitdten zu schaffen, wur-
de das Optimum in Keller-
technik und AuBenbetrieb
investiert. Seit dem Jahrgang
2013 zeichnet ein neues Fih-
rungsteam um die internatio-
nal anerkannten Weinexper-
ten Richard Grosche und
Mathieu Kauffmann fir die
hohe Qualitat der von Buhl
Weine verantwortlich.

Weingut Reichsrat von Buhl
Geschaftsfiihrer: Richard Grosche
WeinstraRe 18 — 24

67146 Deidesheim

Tel.: +49 (0)6326/9 65 00

Fax: +49 (0)6326/96 50 12
info@von-buhl.de

Mitglied: seit 1908
Inhaberin:

Bettina Burklin-von Guradze
Rebflache: 86 ha
Jahresproduktion:
500.000 Flaschen

Seine heutige Grofe und
weltweite Bekanntheit er-
reichte das bereits 1597
gegriindete Weingut Ende
des 19. Jahrhunderts unter
Geheimrat Dr. Albert Burklin.
Seit jeher gilt das Gut als Vor-
denker und Wegbereiter von
Veranderungen. So stellt sich
die heutige Eigentlimerin,
Bettina Burklin-von Guradze,
mit der friihen Klassifikation
der Weinbergslagen nach bur-
gundischem Vorbild und der
Umstellung der gesamten
Weinbergsflaiche auf bio-
dynamische Bewirtschaftung
schon frith modernen Entwick-
lungen im deutschen Wein-
bau. Die Rickbesinnung auf
den Begriff Terroir ist fir
sie nicht einfach ein Lippen-
bekenntnis, sondern seit
vielen Jahren Ausdruck des
Respekts fuir Boden und Natur.

Bettina Biirklin-von Guradze
WeinstraRe 65

67157 Wachenheim a.d.W.
Tel.: +49 (0)6322/9 53 30
Fax: +49 (0)6322/95 33 30
bb@buerklin-wolf.de
www.buerklin-wolf.de

Karlheinz Wehrheim

Jan Eymael

Hansjorg Rebholz

Bettina Buirklin-von Guradze

Mitglied: seit 1994
Inhaber:

Steffen Christmann
Rebflache: 21 ha
Jahresproduktion:
160.000 Flaschen

Die Erfolgsgeschichte des
Weinguts A. Christmann be-
gann Mitte des 19. Jahrhun-
derts, als Vorfahren der Fami-
lie Christmann mit dem Erwerb
des ersten Weinbergs den
Grundstein flir das Weingut
legten. Mittlerweile liegt es
in der 7. Generation in den
Hénden der Familie. Der gro-
RBe Fundus an Spitzenlagen
wird mit biodynamischem
Anbau und dem Ziel der Har-
monie zwischen Mensch und
Natur gepflegt. So entstehen
mit viel Handarbeit feine, mi-
neralische Weine, die die un-
terschiedlichen Lagencharak-
tere zeigen. Weine, die von
hochster Qualitdt und Lei-
denschaft fir den Weinbau
zeugen und mit hochstem
Lob bedacht werden.

Steffen Christmann
Peter-Koch-StralRe 43

67435 Gimmeldingen

Tel.: +49 (0)6321/6 60 39
Fax: +49 (0)6321/6 87 62
info@weingut-christmann.de
www.weingut-christmann.de

Mitglied: seit 1908
Inhaber:

Johann Fitz
Rebflache: 25 ha
Jahresproduktion:
160.000 Flaschen

Unter einem Dach vereint
Fitz-Ritter in Bad Diirkheim
ein renommiertes VDP.Wein-
gut und die alteste Sektkelle-
rei in Rheinland-Pfalz. Johann
Fitz, der seit 2007 die Geschicke
des Weinguts leitet, hat bei
all seinen Entscheidungen
die Uber 230-jahrige Tradition
im Blick. Schon seine Vorfahren
reisten viel um die Welt und
so absolvierte er sein Studi-
um auch lieber in Kalifornien.
Der Blick Uber den Teller-
rand wurde ihm quasi in die
Wiege gelegt. Trotzdem ent-
wickelte er Gber die Jahre ein
besonderes Feingefuhl fir das
Regionale. Die kompletten Reb-
flichen werden nachhaltig
Okologisch bewirtschaftet. Sie
befinden sich in den besten
Lagen der Mittelhaardt. Darun-
ter der Michelsberg oder die
Monopollage Abtsfronhof.

Johann Fitz

WeinstraRe Nord 51

67098 Bad Diirkheim a.d.W.
Tel.: +49 (0)6322/53 89
Fax: +49 (0)6322/6 60 05
info@fitz-ritter.de
www.fitz-ritter.de

Mitglied: seit 1993
Inhaber: Stephan, Werner
& Volker Knipser
Rebfldche: 64 ha
Jahresproduktion:
400.000 Flaschen

Die Familie Knipser stammt
urspriinglich aus Stidtirol und
ist seit 1876 in Laumersheim
ansdssig. Schon immer sehr
innovationsfreudig  begann
man bereits 1948 mit der
Flaschenwein-Abfillung und
der Direktvermarktung an
Privatkunden und Gastrono-
mie. Die heutigen Besitzer
Stephan, Werner und Volker
Knipser gelten als Barrique-
pioniere. Mitte der 1980er
Jahre begannen sie mit dem
Weinausbau im Holzfass und
gelten heute dafiir in Deutsch-
land als absolute Spezialis-
ten. Doch zdhlen sie nicht
nur zu den besten deutschen
Rotweinerzeugern, mittlerwei-
le erreichen auch die WeilR-
weine ein international hoch
geschatztes Niveau. Die meis-
ten Spitzenweine gelangen
erst nach Jahren der Flaschen-
reife in den Verkauf.

Stephan, Werner und Volker Knipser
Hauptstralle 49

67229 Laumersheim

Tel.: +49 (0)6238/742

Fax: +49 (0)6238/43 77
mail@weingut-knipser.de
www.weingut-knipser.de

Mitglied: seit 2012
Inhaber:

Boris Kranz
Rebfldche: 19,5 ha
Jahresproduktion:
100.000 Flaschen

Im sidlichen Teil der Pfalz liegt
llbesheim. Ein Ort mit langer
und fest verwurzelter Wein-
bautradition am FuRe der Klei-
nen Kalmit. Hier hat Boris
Kranz im Lauf der Jahre das
friiher unscheinbare Weingut
weit Uber die Regionalgrenzen
hinaus bekannt gemacht. Auf
dem tertidren Landschnecken-
kalk der llbesheimer Kalmit
wachsen seine wertvollsten
Reben. Mit handwerklicher
Prazision und feinem Gespur
flr die Bedurfnisse und Mog-
lichkeiten seiner Weinbergs-
lagen erzeugt er Weine, die
glasklar Frucht und Boden
schmecken lassen. Es war
maligeblich sein Verdienst,
dass die ,llbesheimer Kalmit”
2008 als Einzellage in das
Kataster der grofRen alten
Lagennamen aufgenommen
wurde.

Weingut Kranz
Morzheimer StralRe 2
76831 llbesheim

Tel.: +49 (0)6341/93 92 06
Fax: +49 (0)6341/93 92 07
info@weingut-kranz.de
www.weingut-kranz.de
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Mitglied: seit 2008
Inhaber:

Philipp Kuhn
Rebflache: 28 ha
Jahresproduktion:
190.000 Flaschen

Mit gerade einmal 20 Jahren
musste Philipp Kuhn schon
die Verantwortung im elter-
lichen Weingut Glbernehmen.
Was er anfanglich als Nach-
teil empfand, stellte sich ganz
schnell als Vorteil heraus. Er
konnte leider nicht wie viele
seiner Kollegen auf ,Welt-
weinwanderschaft“ gehen,
sondern eignete sich sein
Weinwissen ausschlie3lich in
der Pfalz an. Es war Heraus-
forderung und Experiment
zugleich, mit wenig Erfah-
rung seine eigenen Weine zu
erzeugen, einen kompletten
Betrieb zu fiihren und eine
eigene, unverwechselbare
,Handschrift“ zu entwickeln.
Aber wie man anhand der
vielen nationalen und inter-
nationalen Auszeichnungen
sieht, ist das Experiment mehr
als gegliickt.

Philipp Kuhn

GroRkarlbacher StraBe 20
67229 Laumersheim

Tel.: +49 (0)6238/6 56

Fax: +49 (0)6238/46 02
info@weingut-philipp-kuhn.de
www.weingut-philipp-kuhn.de
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Mitglied: seit 1997
Inhaber:

Gregor Messmer
Rebfldche: 28 ha
Jahresproduktion:
210.000 Flaschen

Der Namensgeber des Guts,
Herbert Messmer, erwarb
die urspriinglich von Julius
Weber gegriindete Besitzung
am Burrweiler Schawer im
Jahr 1960. Seitdem entwi-
ckelte sich das Weingut zu
einem der dynamischsten Er-
zeuger an der stidlichen Wein-
stralle. Das Weingut verfligt
Uber eine groRe Bodenviel-
falt: Kalkmergel, Buntsand-
stein, Muschelkalk und san-
diger L6ss, Granit und der in
der Pfalz einzigartige und be-
sonders mineralische Devon-
schiefer. Dementsprechend
kann das Weingut Herbert
Messmer eine umfangreiche
Kollektion anbieten und viel-
faltige Geschmacksvorlieben
bedienen. Seit 1996 fuhrt
Sohn Gregor Messmer den
eingeschlagenen Erfolgsweg
konsequent fort.

Gregor Messmer
GaisbergstralRe 5

76835 Burrweiler

Tel.: +49 (0)6345/27 70

Fax: +49 (0)6345/79 17
messmer@weingut-messmer.de
www.weingut-messmer.de

Mitglied: seit 2008
Inhaber:

Theo Minges
Rebflache: 25 ha
Jahresproduktion:
180.000 Flaschen

Auf dem historischen Grund
des ehemaligen Zehntkellers
der Grafen von der Leyen
widmet sich Familie Minges
seit mehr als sechs Genera-
tionen mit Leidenschaft der
Erzeugung ausdrucksstarker
Weine und ist nach eigener
Aussage ,,ganz der Faszination
des Weinbereitens erlegen”.
Es ist ihre Passion ,die ganze
Energie der Natur, die viel-
faltige Mineralitdt der Béden
und den besonderen Reb-
sortencharakter der Trauben
zu vereinen”. Theo Minges ist
ein Pfadfinder, der gerne auf
Ursprungssuche geht und
seine Trauben jedes Jahr auf
ihrem immer wiederkehren-
den Kreislauf begleitet. Dabei
geht es vor allem darum, die
spezielle Aura der Weinberge
zu unterstreichen und diese
im Wein schmeckbar werden
zu lassen, sodass individuelle
Genussmomente entstehen,
die ihre GenielRer beseelen
und begeistern.

Theo Minges

BachstraRe 11

76835 Flemlingen

Tel.: +49 (0)6323/933 50
Fax: +49 (0)6323/9 33 51
info@weingut-minges.com
www.weingut-minges.com

Mitglied: seit 1928
Inhaberin:

Sabine Mosbacher-Diiringer
Rebflache: 20 ha
Jahresproduktion:
140.000 Flaschen

Schon vor mehr als 200 Jahren
lebten die Vorfahren der
Familie Mosbacher als Win-
zer in Forst. Richard Mosba-
cher sen. griindete im Jahre
1920 das Weingut zusam-
men mit seinen Schwestern
und benannte es nach sei-
nem Vater ,Weingut Georg
Mosbacher Erben”. Seit 1992
pragen Enkelin Sabine und
ihr Ehemann Jirgen Diiringer
die Qualitatsphilosophie des
Familienbetriebes. |hre Star-
ken sind Rieslinge von rein-
toniger Frucht und minerali-
scher Frische. Die Grossen
Gewdchse entstammen den
weltbekannten Spitzenlagen
von Forst und Deidesheim
und sind gepragt von den fili-
granen Nuancen des Terroirs.

Sabine Mosbacher-Diiringer
WeinstraRe 27

67147 Forst

Tel.: +49 (0)6326/3 29

Fax: +49 (0)6326/67 74
info@georg-mosbacher.de
www.georg-mosbacher.de

Mitglied: seit 2004
Inhaber:

Philipp David Catoir
Rebfliche: 21 ha
Jahresproduktion:
150.000 Flaschen

Der Name Miiller-Catoir
steht seit jeher fiir Pfalzer
Bodenstandigkeit, aber auch
flir Pioniergeist und den
Willen, mit Althergebrachtem
zu brechen. Lange vor der
heutigen okologischen Bewe-
gung wurde ein naturnaher
Anbau betrieben, mit organi-
scher Diingung, Dauerbe-
grinung und intensiver Laub-
erziehung. Auch im Keller
werden viele Schulweishei-
ten Uber Bord geworfen und
mit sensiblem Gaumen einem
Weg nachgespirt, der Trau-
ben, Most und Wein die
héchstmdogliche Schonung ge-
wahrt. Kein einfaches Rezept,
sondern eine Summe aus
zahlreichen, oftmals winzigen
Details, die Philipp David
Catoir mit seinem Betriebs-
und Kellermeister Martin
Franzen zu einem stimmigen
Gesamtbild zusammenfigt.

Philipp David Catoir
Mandelring 25

67433 Haardt

Tel.: +49 (0)6321/2815

Fax: +49 (0)6321/48 00 14
weingut@mueller-catoir.de
www.mueller-catoir.de

Theo Minges

Rainer Bergdolt

Boris Kranz

Andreas Siben

Mitglied: seit 2000
Inhaber:

Gunter & Rainer Kel3ler
Rebflache: 17 ha
Jahresproduktion:
120.000 Flaschen

Lothar KeRBler zog 1974 aus
dem Ortskern von Godram-
stein und siedelte den Betrieb
am Fulle des Minzbergs an.
Nach dem Siidhang ist das
von Reben umgebene Hofgut
benannt. Die in den Jahren
1989 bis 2000 erfolgten Um-
und Erweiterungsbauten un-
ter Architekt Rolf Thorn gaben
dem Weingut sein heutiges
Gesicht. Erklartes Ziel ist es,
Individuen zu erzeugen, die
das Profil der Sudpfalz erken-
nen lassen. Daher sind fast
zwei Drittel der Rebflache mit
Burgundersorten bepflanzt.
Der Grund liegt auf der Hand:
Auf Kalkmergelboden entfal-
ten Burgunder ihren typi-
schen Charakter. Sie sind fein-
fruchtig, ausbalanciert in der
Saure, subtil im Geschmack,
angenehm nachhaltig und
somit ideale Essensbegleiter.

Gunter KeBler

Bochinger StraBe 51

76829 Landau-Godramstein
Tel.: +49 (0)6341/6 09 35

Fax: +49 (0)6341/6 4210
wein@weingut-muenzberg.de
www.weingut-muenzberg.de

Mitglied: seit 1986
Inhaber:

Doris & Jan Eymael
Rebflache: 17 ha
Jahresproduktion:
100.000 Flaschen

Mineralisch-klare, fruchtbeton-
te Weine sind die Starken des
traditionsreichen  Familien-
weinguts aus Bad Diirkheim-
Ungstein. Mit Jan und Karin
Eymael hat nun die nachste
Winzer-Generation die Fiihrung
Uber das schmucke Weingut
und die einzigartigen Wein-
bergs-Lagen Ubernommen.
Wie bereits ihre Ahnen —eine
250-jahrige Weinbautradition
ist in der Familie dokumen-
tiert —sind die beiden jungen
Leute Winzer und Onologen
aus Leidenschaft. Mit Geduld
und Fingerspitzengefihl die
besten Weine zu vinifizieren,
istihnen ein groRRes Anliegen.
Zahlreiche nationale und inter-
nationale Preise und Bewer-
tungen geben ihnen dabei
Recht. Und doch sollen die
Weine bei allem Anspruch vor
allem eines: Freude bereiten,
begeistern und Menschen
zusammenfihren.

Jan Eymael

Pfeffingen 2

67098 Bad Dirkheim
Tel.: +49 (0)06322/86 07
Fax: +49 (0)06322/86 03
info@pfeffingen.de
www.pfeffingen.de
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Mitglied: seit 1991
Inhaber:

Hansjorg Rebholz
Rebflache: 22 ha
Jahresproduktion:
120.000 Flaschen

Okonomierat Rebholz (1889
— 1966) setzte den bodenlos
denaturierten, kinstlich ge-
siiBten Tropfen seiner Zeit
die Idee vom Naturwein ent-
gegen. Daflir beschaftigte er
sich intensiv mit dem Zusam-
menspiel aus Klima, Boden,
Lesezeitraum und neuen
Methoden der Vinifikation.
Und da die Rebhdlzer offen-
kundig (ber Generationen
die Neigung Uberzeugungen
stur und unbeirrbar zu verfol-
gen, weiter vererben, missen
die Rot- und WeilRweine des
Guts seit 100 Jahren mit dem
vorliebnehmen, was die Na-
tur ihnen von zu Hause aus
mitgibt. Auch der heutige
Eigentimer Hansjorg Reb-
holz verfolgt diesen Weg be-
harrlich. Mit Recht — die Fach-
welt und Weinkritik in Deutsch-
land, zunehmend auch inter-
national, ist voll des Lobes.

Hansjorg Rebholz

WeinstraRe 54

76833 Siebeldingen

Tel.: +49 (0)6345/34 39

Fax: +49 (0)6345/79 54
wein@oekonomierat-rebholz.de
www.oekonomierat-rebholz.de
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Mitglied: seit 2015
Inhaber:

Steffen und Andreas Rings
Rebfldche: 31 ha
Jahresproduktion:
180.000 Flaschen

Den Grundstein fiir das heuti-
ge Weingut legten die Eltern
mit ihrem Obst-und Weinbau-
betrieb, bis weit in die 1990er
Jahre. Erst mit dem Jahrgang
2001 stieg Junior Steffen Rings
ein und legte den Schalter
um auf,,100 % Wein“. Von da
an ging es mit Siebenmeilen-
stiefeln voran, konsequent in
Richtung ,,Qualitat”. Einige Zeit
darauf kehrte auch Andreas
Rings von seiner Ausbildung
zuriick und seit 2008 fiihren
die beiden Briider das Freins-
heimer Weingut gemeinsam.
Die Weinberge sind je zur
Halfte mit roten und weiRen
Reben bestockt. In den letzten
Jahren wurde das Portfolio
um beste Parzellen in Freins-
heim, Kallstadt und Ungstein
erweitert. Den einzigartigen
Charakter ihrer Lagen zu zei-
gen und dabei jedem Wein
eine eigene Handschrift mit-
zugeben ist der Ansporn fir
das ganze Team der Familie
Rings, 365 Tage im Jahr.

Steffen und Andreas Rings
Dirkheimer Hohl 21
67251 Freinsheim

Tel.: +49 (0)6353/22 31
Fax: +49 (0)6353/91 51 64
info@weingut-rings.de
www.weingut-rings.de

Friedrich Becker

Andreas Rings

Steffen Christmann

Mitglied: seit 1908
Inhaber:

Dr. Job & Nana von Nell
Rebflache: 16 ha
Jahresproduktion:
100.000 Flaschen

Das Bad Dirrkheimer Weingut
Karl Schaefer steht seit Jahr-
zehnten fir Riesling der Spit-
zenklasse. 1843 von Dr. Chris-
tian Schaefer gegriindet und
von seinem Sohn und Namens-
geber Karl Schaefer stilistisch
gepragt, wird es heute in 6.
Generation von Dr. Job und
Nana von Nell, unterstitzt
von einem jungen Team, ge-
flhrt. Die alten Terrassen-
lagen gehoren zu den letzten
urspriinglichen  Weinkultur-
landschaften der Pfalz und
werden Okologisch bewirt-
schaftet. Herzstiick ist der
Fuchsmantel, der mit 6 ha
nahezu im Alleinbesitz ist. Auf
den unterschiedlichen Sand-
steinarten wachst ein feiner
Riesling von mineralischer
Frische.

Dr. Job & Nana von Nell
Weinstr. Stid 30

67098 Bad Durkheim
Tel.: +49 (0)6322/2138
Fax: +49 (0)6322/87 29
info@weingutschaefer.de
www.weingutschaefer.de

Mitglied: seit 1908
Inhaber:

Andreas Siben
Rebfliache: 12 ha
Jahresproduktion:
80.000 Flaschen

Die Familie Siben siedelte
1700 aus dem siudhollandi-
schen Brabant um nach
Deidesheim. Hier machten sie
sich vor allem um den Wie-
deraufbau des durch den
Pfalzischen Erbfolgekrieg zer-
storten Deidesheim verdient.
Das 1710 gegriindete Wein-
gut befindet sich seither im
Familienbesitz. In zehnter Ge-
neration fiihren es heute
Andreas und Nadine Siben.
Als eines der ersten VDP.Wein-
glter stellte man die Bewirt-
schaftung der Weinberge be-
reits vor Uber 25 Jahren auf
den okologischen Anbau um.
Der respektvolle Umgang mit
den Boden ist fir Andreas
Siben die unabdingbare Vor-
aussetzung zur Erzeugung
terroirbetonter Rieslinge, wie
sie auf dem Uberdurch-
schnittlichen Besitz bester
Lagen in und um Deidesheim
wachsen. Das Weingut ist
Griindungsmitglied des VDP.

Andreas Siben

WeinstraBe 21

67146 Deidesheim

Tel.: +49 (0)6326/98 93 63
Fax: +49 (0)6326/98 93 65
siben-weingut@t-online.de
www.siben-weingut.de

Mitglied: seit 2000
Inhaber:

Familie Siegrist-Schimpf
Rebflache: 16 ha
Jahresproduktion:
100.000 Flaschen

Familie Siegrist betreibt im
schmucken Leinsweiler seit
vielen Generationen Wein-
bau. Nach der Betriebsiiber-
nahme durch Thomas Sieg-
rist im Jahr 1974 stellte man
konsequent auf Selbstver-
marktung um. Inzwischen hat
sich eine neue Winzergene-
ration eingearbeitet. Mit
Tochter Kerstin (Weinbau-
ingenieurin) und Schwieger-
sohn Bruno Schimpf (Keller-
meister), ist die Verantwor-
tung nicht nur geteilt, son-
dern die Experimentierfreude
erfolgreich verdoppelt wor-
den. Gemeinsam geht manin
der Kellertechnik bestandig
neue Wege. Das neue Holz-
fass spielt dabei seit 1985
eine entscheidende Rolle.
Dort hinein kommen nicht
nur die roten, sondern auch
die besonders gehaltvollen
weilen Moste erhalten ihre
Pragung im Barrique.

Familie Siegrist-Schimpf
Am Hasensprung 4

76829 Leinsweiler

Tel.: +49 (0)6345/13 09
Fax: +49 (0)6345/75 42
wein@weingut-siegrist.de
www.weingut-siegrist.de

Mitglied: seit 1908
Inhaberin:

Jana Niederberger
Rebflache: 48 ha
Jahresproduktion:
290.000 Flaschen

Seit der Griindung des Wein-
guts 1849 reifen Spitzenweine
aus einzigartigen Weinbergen
in Ruppertsberg, Deidesheim
und Forst in unserem histori-
schen Keller. Leopold von
Winning, Schwiegersohn des
Dr. Andreas Deinhard, ver-
schrieb sich 1907 der Aufgabe,
grolRe Weine zu erzeugen, um
diesen besonderen Lagen
gerecht zu werden. Durch
akribische Arbeit hob er die
Weine des Weinguts auf ein
neues Niveau, zudem war er
Grindungsmitglied des VDP
sowie des deutschen Wein-
bauverband. Heute verfolgt
das junge Team um Stephan
Attmann dieselben Ziele wie
der Visiondr Leopold von
Winning und ist seinem Ver-
maéchtnis verpflichtet: Dem
groRen Wein!

Geschéftsfiihrer: Stephan Attmann
WeinstraBe 10

67146 Deidesheim a.d.W.

Tel.: +49 (0)6326/96 68 70

Fax: +49 (0)6326/79 20
weingut@von-winning.de
www.von-winning.de

Mitglied: seit 1991
Inhaber: Karlheinz und
Franz Werheim
Rebflache: 15 ha
Jahresproduktion:
100.000 Flaschen

Im idyllischen Weindorf Birk-
weiler arbeiten drei Genera-
tionen der Familie Wehrheim
an der exzellenten Qualitat
klassisch-trockener Weine und
Schaumweine aus traditionel-
len Rebsorten. Daflr ist dieses
Weingut seit Jahrzehnten be-
kannt. Eigentiimer Karl-Heinz
Wehrheim gewinnt seine
Grossen Gewdchse aus den
Spitzenlagen Kastanienbusch
und Mandelberg und erhalt
daflr regelméaRig Hochstbe-
wertungen, vor allem fir die
auBergewdhnlichen Weilken
Burgunder. Doch auch die
Guts- und Ortsweine gelingen
nach Ansicht der Fachwelt
weit Uberdurchschnittlich. Die
Gber das Jahr verteilten Ver-
anstaltungen im schmucken
Innenhof des Weingutes pro-
fitieren auch von der weithin
bekannten Gastfreundschaft
der Familie und sind auch
deshalb sehr gut besucht.

Karl-Heinz Wehrheim
WeinstraRe 8

76831 Birkweiler

Tel.: +49 (0)6345/3542

Fax: +49 (0)6345/38 69
drwehrheim@t-online.de
www.weingut-wehrheim.de
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SPITZENTALENTE

Traubentanzer,
Draufganger,
Klassenbeste,
Erneuerer,
Hoffnungstrager,
Naturburschen,
Jungspunde.

Unsere 4 Spitzentalente zahlen zu den
vielversprechendsten Newcomern des
Pfalzer Weinbaus. Im Rahmen des Nach-
wuchsprogramms des VDP.Pfalz diirfen

sie ihr grolRes Kbnnen unter Beweis stellen.

VDP.DIE SPITZENTALENTE
PFALZ

Ausgequetscht: Unsere vier Spitzentalente
bringen frischen Wind in den VDP.Pfalz.

Philipp Kiefer

Weingut:

Weingut Aloisiushof | Wein
& Sekthaus Alois Kiefer
Spitzentalent seit: 2013

Einstieg in elterlichen
Betrieb: 2008
Rebflache: 19 ha

Seit 2008 ist Philipp fur den
Ausbau der Weine im Aloisius-
hof zustandig. Zuvor hatte er
seine Ausbildung bei den
Weingiitern August Ziegler
und Dr. Deinhard absolviert
und dann in Geisenheim Wein-
bau und Oenologie studiert.
Pragend war zudem das Prak-
tikum beim Spatburgunder-
Spezialisten Friedrich Becker.
AnschlieRend vertiefte er sein
Wissen bei einem Aufenthalt
in Neuseeland, wo er sich
vorrangig mit dem Sauvig-
non Blanc und Pinot Noir be-
schaftigte. Das Spektrum an
Rebsorten ist im Weingut
Aloisiushof breit gefachert
und erstreckt sich vom Ries-
ling tiber die Pinotsorten hin
zu internationalen Rebsorten.
Viel Arbeit wurde in den ver-
gangenen Jahren in die Re-
kultivierung der Steillagen St.
Martiner Guckuckberg und
Kirchberg gesteckt.

Kontakt:

Philipp Kiefer
MiuhlstraBe 2

67487 St. Martin

Tel.: +49 (0)6323/20 99
Fax: +49 (0)6323/51 49
weingut@aloisiushof.de
www.aloisiushof.de

Jurgen Krebs

Weingut: Weingut Harald
und Jirgen Krebs
Spitzentalent seit: 2013
Einstieg in elterlichen
Betrieb: 2005

Rebfliche: 16 ha

Geht es um die beriihmte
Pfalzer Lebensfreude, dann
ist Jirgen Krebs der Prototyp
dessen. Wein macht eben
Freude- und Freunde. Inner-
halb weniger Jahre hat er
den elterlichen Betrieb ziel-
strebig vorangebracht und
konzentriert sich heute ganz
auf die klassischen Sorten
Riesling, WeiRburgunder und
Spatburgunder und setzt
konsequent darauf, den Lagen-
charakter seiner Weinberge
herauszuarbeiten. Dabei spie-
geln sich auch seine Stationen
in den renommierten Pfalzer
Weingitern Knipser, Kuhn,
Lucashof und Alzinger (Wachau)
wider. Der Freinsheimer will
mit zuverldssigem ,Schaffen”
Uberzeugen und pflegt dabei
einen modernen Stil, ohne
modisch sein zu wollen. Seine
Weine sind das Resultat von
Erfahrungen, die Jahr fiir Jahr
mit ihm reifen.

Kontakt:

Jiirgen Krebs
GroRkarlbacherstrale 10
67251 Freinsheim

Tel.: +49 (0)6353/31 49
Fax: +49 (0)6353/10 12
info@weingut-krebs.eu
www.weingut-krebs.eu

SPITZENTALENTE

LJAuthentizitdt,
Kreativitdt und
Leidenschaft
leben.”

Philipp Kiefer

,Bodenstdndig-
keit & Herkunft
ohne Hokuspokus“

Jurgen Krebs

,Viel Handarbeit,
Achtung vor der
Natur, Mut Ent-
scheidungen zu
treffen und dafiir
einzustehen — nur
mit eigenem Stil
kommt man zum
Erfolg.”
Andreas Meyer

~Meine Weine zeigen
klar ihre Herkunft.
Man schmeckt das
Zellertal.”

Stephan Schwedhelm

Andreas Meyer

Weingut:

Weingut Karl-Heinz und
Andreas Meyer
Spitzentalent seit: 2013

Einstieg in elterlichen
Betrieb: 2008
Rebfliche: 17 ha

Uber Andreas Meyer schrieb
der Gault Millau, dass er ,,ein
richtig gutes Beispiel fur
nachwachsende Rohstoffe in
der Pfalz” sei. Nach Lehrjahren
bei Siegrist, Dr. Wehrheim
und Christmann, einer Aus-
bildung zum Weinbautechni-
ker und Wirtschafter setzte
er sich 2008 mit viel Ehrgeiz
und Engagement ans Ruder
des elterlichen Weinguts in
Heuchelheim-Klingen. Der er-
klarte Riesling-Fan sieht das
Forderprogramm des VDP.
Pfalz vor allem als Chance
neue Vertriebswege aufzu-
bauen und sich fachlich wei-
terzuentwickeln. Fir die Zu-
kunft hat er groRe Plane: Im
Bereich Vertrieb soll eine Aus-
weitung und Vertiefung der
Kanéle Fachhandel und Gastro-
nomie erfolgen. Zudem ent-
stand ein grofRziigiger Ver-
kaufsraum, in dem Besucher
die Weine aus seiner Feder
verkosten kdnnen.

Kontakt:

Andreas Meyer
Bahnhofstrale 10

76831 Heuchelheim-Klingen
Tel.: +49 (0)6349/58 95

Fax: +49 (0)6349/78 12
mail@meyer-weingut.de
www.meyer-weingut.de

Stephan Schwedhelm

Weingut:
Weingut Schwedhelm
Spitzentalent seit: 2013

Einstieg in elterlichen
Betrieb: 2006
Rebflache: 17 ha

Stephan Schwedhelm ist so
einer, der halbe Sachen nicht
mag. SchlieBlich ist er stdn-
dig auf der Suche nach dem
perfekten Wein. Und dafir
stiirzt sich der Diplom-Ono-
loge mit brennendem Ehrgeiz
auf die Arbeit im elterlichen
Weingut. Denn nur so kann
er sein erklartes Ziel, und zwar
das Zellertal als Herkunft
exzellenter Weine bekannter
zu machen, erreichen. Ries-
ling und die Burgundersor-
ten stehen im Fokus. Und die
gedeihen prachtig auf den
mit Kalk und Ton durchsetz-
ten Stdhangen des Zellertals.
Sie Uberzeugen mit Eleganz
und Finesse und diesem
unverwechselbaren Kalkstein-
Geschmack ohne mineralische
Monster zu sein. Insgesamt
sehr lecker und prima zu
trinken. Ein Besuch in der
modernen Vinothek ist sehr
zu empfehlen.

Kontakt:

Stephan Schwedhelm
Klosterhof

67308 Zellertal

Tel.: +49 (0)6355/521
Fax: +49 (0)6355/36 73
info@klosterhof-zell.de
www.klosterhof-zell.de
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Uber die Grundun:
des VDP.Ptalz

1908 gegriindet war der damalige Verein der Naturweinversteigerer der Rheinpfalz
ein Kind der Not, weil die Griindung sich gegen die zunehmend schlechter
werdenden Vermarktungschancen der Erzeuger ungezuckerter Naturweine richtete.

Bild: Das Haardter Schldssel an der Haardt um 1911
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ich war der Verein der Natur-
ersteigerer ein Kind der
sicht, weil die Grinder-
n der festen Uberzeugung

, dass sich Qualitdt lohnt und es
fiir guten Wein langfristig einen Markt
gibt.

Die Naturweinbewegung richtete sich
gegen die ab Ende des 19. Jahrhun-
derts ausufernden Maoglichkeiten der
Weinmanipulation, speziell gegen die
Nasszuckerung der Traubenmoste.
Mit der Nasszuckerung (Gallisierung)
ging eine nicht unerhebliche Mengen-
vermehrung einher. Schlieflich be-
grenzte der Gesetzgeber 1909 die
zugesetzte Fliissigkeitsmenge auf ma-
ximal 20 Prozent.

Fir die Verfechter des Naturweinge-
dankens war dies nicht befriedigend.
Naturwein sollte nur das durch alko-
holische Garung aus dem Saft frischer
Trauben hergestellte Getrank sein. Mit
dem Begriff Naturwein war von An-
fang auch das Bemiihen um hochwer-
tige Traubensorten, schonende Bo-
denbearbeitung, gewissenhafte Lese
und eine individuelle, vorsichtig ab-
wartende Kellerbehandlung der Wei-
ne verbunden.

Die Naturweinwinzer waren sich ei-
nig, dass die Lage und der Boden der
Weinberge im fertigen Wein zum Aus-
druck kommen miissen. Die Initiative
ging 1904 zunachst von den grofden
Weinglitern, u.a. Bassermann-Jordan,
aus. Sie fithrten den Begriff ,Natur-
wein“ in ihren Versteigerungslisten.
Auch die Winzervereine und -genos-
senschaften unterstiitzten den Gedan-
ken. Von St. Martin bis Freinsheim wa-
renbis1933fastalle Genossenschaften
Mitglied des Verbandes.

SEINERZEIT

Dass nur Mittelhaardter Betriebe zu
den Griindern zdhlten hatte histori-
sche Ursachen. Damals galt allein die
Mittelhaardt als das Qualititswein-
baugebiet der Pfalz, wahrend der
Ober- und Unterhaardt als Konsum-
weinbaugebiete galten.

Der dort vielfach sehr stark zersplitter-
te Grundbesitz war ein wesentlicher
Hemmschuh fiir qualititsorientierten
Weinbau. An den naturrdumlichen und
klimatischen Voraussetzungen lag es
jedenfalls nicht. Diese Gebiete waren
damals ebenso flir Qualititsweinbau
geeignet wie heute.

Bild oben: Das erste gesetzlich geschiitzte
Logo biirgte fir Naturreinheit, Glte
und Bekdmmlichkeit des Flascheninhalts

Der Verein erhielt durch férmliche
Verleihung des Prinzregenten Luit-
pold 1910 die Rechtsfahigkeit. Erster
Vorsitzender wurde Emil Biebel aus
Forst (bis 1912), dann Leopold von
Winning aus Deidesheim (bis 1913).
Am starksten wurde der Verein in den
Anfangsjahren (1913 bis 1932) durch
den Neustadter Biirgermeister Theo-
dor Wand gepragt. Fiir die Kontinuitat
der Geschaftsfithrung sorgte bis 1928
Lorenz Nick aus Deidesheim.

Das Wirken des Vereins wurde in der
Weinfachpresse und bei den Verbrau-
chern mit grofiem Interesse verfolgt.
Trotz der sehr schwierigen Weinjahre
nach 1911 vermochte es der Verein,
den Ruf der Pfilzer Weine iiber die
Pfalz hinaus positiv zu beeinflussen
und das Vertrauen kritischer Konsu-
menten in die Qualitit des Weins der
Vereinsmitglieder zu festigen. Anfang
des 19. Jahrhunderts dagegen waren
sie ein bestimmender Faktor der
Weinwirtschaft. Der weitaus grofite
Teil des Weins wurde damals fass-
weise verkauft und erst vom Wein-
handler abgefiillt. Weinversteigerun-
gen haben heute in der Pfalz keine Tra-
dition mehr.

Die grofen Friithjahrsversteigerungen
waren nicht nur Verkaufs- sondern
regelrechte  Werbeveranstaltungen,
zu denen Weinkommissiondre von
weit her anreisten. Auf den durch ver-
bindliche Satzungen genau geregelten
Versteigerungen entwickelte sich
durch das Bieterverhalten ein markt-
gerechter Preis, an dem sich auch der
Durchschnittspreis fiir nicht auf den
Versteigerungen gehandelten Weine
orientieren musste.

Mogen die eigentlichen Beweggriinde
fiir die Griindung des damaligen Ver-
eins heute nicht mehr relevant sein,
so erinnern viele Auswiichse der glo-
balisierten Weinwelt doch sehr an die
Sorgen der Griinder. Nach wie vor er-
scheint der bereits damals verfolgte
Ansatz einer naturnahen Bewirtschaf-
tung der Weinberge, einer puristischen
Weinbereitung und der insgesamt
starkeren Betonung von Bodenbe-
schaffenheit und Kleinklima als zeit-

los giiltig.

,Naturwein sollte nur das durch alkoholische Gdrung aus dem Saft

frischer Trauben hergestellte Getrdnk sein.”
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Wenn man fiir
Investitionen
einen Partner hat,
der Ideen von Anfang
an unterstutzt.

o
5 Sparkasse
[ Wir sprechen siidlich. ] Sudliche WeinstralRe



